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Westfilisch Genieflen -Menii

ReibeRuchen mit Schnippelschinken,
Friihlingssalat und Schmand

%%

Kikok-Maishihnchenbrust aus dem Paderborner Land
mit Estragon gefiillt, Burgundersofie,
Mohrengemiise und Kartoffelnudeln

KAk

Rhabarber-Crumble
mit Vanillesauce und Eis

44,00 €
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DIE WINDMUHLE
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Veranstaltungen in der Windmuhle:
Samstag, den 30. Marz 2024 WeinmenU-Abend
Mittwoch, den 29. Mai 2024 Weinmeni-Abend
Freitag, den 28. Juni Irisches Whiskydinner mit Mareike Spitzer

Freitag, 13. September Whiskydinner mit Jens Oeltjendiers-Odion

Bitte rechtzeitig reservieren!
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Unser Windmiihlen-Menii

In Sesam gebratenes Thunfischfilet
mit eingelegter Rote Bete und Friséesalat

~~~

Saltim Bocca vom SKRrei mit
Dijon-Senfauce und braunen Linsen aus Bellenbery

~~~

Argentinisches Roastbeef ,Strindberg*
mit Schneidebohnen und KartoffelRuchen

~~~

3 RohmilchRdse mit Aprikosensenf und Walnussbrot

ladadad

Schokoladenmoussetorte mit Maracuja

3-Gang-Menii 55,00 € (Vorspeise, Fleisch, Dessert)
als 4-Gang-Menii 69,00 € (zusdtzlich mit Skrei)

als 5-Gang-Menii 79,50 € (zusdtzlich mit Kse)

Unsere Sommeliére Anna-Katharina Lemke
empfiehlt Ifinen dazu eine passende Weinbegleitung

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie unser geschultes Fachpersonal



Vorspeisen
Karamellisierter Ziegenkdse mit rotem Feigensenf und Feldsalat 13,50 €

Mit Basilikum gebeizter Lachs, Limettenschmand, ReibeRuchen 14,50 €

Suppen
Lippische Festtagssuppe mit Rindfleisch und Gemiiseeinlage 8,50 €

ZucRerschotensiippchen mit Forellenkaviar 9,00 €
Kartoffel-Lauchsiippchen mit gebratener Blutwurst 9,00 €
Fischspezialititen

Saltim Bocca vom Skrei mit Dijon-Senfsauce,

braunen Linsen aus Bellenberg und Rosmarinkartoffeln 31,50€
Gebratenes Zanderfilet mit gerostetem PumpernicRel,
Dill-Rahmfenchelgemiise und Kartoffelschnee 3050€
Vegetarisch

Bérlauch-Graupenrisotto mit griinem Spargel,

Bio-Krduterseitlingen und bunten Gemiisen 19,50 €
Fleisch

Windmiihlenschnitzel in der Pfanne serviert
2 Rleine Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln und Champignons,
Sauce Bearaise, Bratkartoffeln und Salat 23,50 €

Original Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,
Rrosse Bratkartoffeln und Dill-Gurkensalat 3050¢€

Kalbsleber ,Berliner Art* mit geschmorten Zwiebeln, Apfelscheiben,
Sherryrafimsauce und Kartoffelpiiree 30,50 €

Rosa gebratene Entenbrust mit Sesam-Curryjus,
ZucRerschoten und Rosmarin-Polenta 3050¢€

Argentinisches Roastbeef ,Strindberg*
mit Schneidebohnen und KartoffelRuchen 32,50 €



